


1 MASAYA SERPME TADIMLIKLAR

Pavurya Salatasi, Girit Ezme, Koyun Peyniri, Patlican Salatasi,
Deniz Bértilcesi, Hibes, Lakerda, Avakado Tarator,
Levrek Simit, Ot Kavurmasi

SICAK BASLANGICLAR

2 BUYABEZ CORBASI

Cesitli Baliklar ve Hazirlanan Adacayi Aromali Fransiz Balik Corbasi

3 EGE LOKUM PATLICAN

Bostan Patlican Icerisinde Domates Soslu Karisik Deniz Mahsulleri Graten

4 KARIDES TAVA

Sarimsak ve Tereyagi ile Tavada Pisirilmis Acili Karides

5 KALAMAR TAVA

Tartar sos egliginde

SALATALAR

6 ROKA SALATASI

Sarimsakli Domates Pestili Sosu ve Beyaz Peynir Kiipleri ile

7 MEVSIM SALATASI

Havug, Turp, Kirmizi L&hana, Taze Sogan, Limon ve Zeytinyagi Sos ile

8 IZGARA SEBZE SALATASI

lzgarada Pisirilmis Mevsim Sebzeleri, Sarimsakli Yogurt Sos ile
Lezzetlendirilmis Yesillikler Esliginde
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ANA YEMEKLER

9 CUPRA IZGARA
Sogan, Sarimsak ile Sotelenmis Patatesler, Kaya Korugu ve Tereyagi Limon Sos Esliginde

10 SOMON IZGARA

lzgarada Pisirilmis Somon Steak Sote Edilmis Ispanak Balik Patates ve Hardal Sos Esliginde

11 MEZGIT TAVA

Sarimsakli Galeta ile Tavada Pisirilmis Mezgit Fileto, Feslegenle Lezzetlendirilmis
Tereyagli Patates, Kremali Brokoli ve Taze Baharatli Sos Esliginde

12 BALIK BUGULAMA

Domates, Sogan, Sarimsak, Kaypa Biber, Patates, Tane Karabiber ile
Hazirlanmis Balik Bugulama

13 LEVREK FILETO

Fileto Levrek Baligi, Sogan, Sarimsak ile Sotelenmis Patatesler, Ispanak Sote ve
Tereyagi Limon Sos Esliginde

TATLILAR

14 FIRIN HELVA
Badem, Hindistan Cevizi, Limon ile Sicak Servis Edilir
15 DAMLA SAKIZLI MUHALLEBI
Damla Sakizi ile Hazirlanmis Muhallebi, Visne Sos Esliginde
16 AYVATATLISI
Karanfil ve Portakal Aromali Firinda Kizartilmis Ayva Tatlisi
17 MEVSIM MEYVELERI

Dilimlenmis Mevsim Meyveler
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1 MIXED APPETIZERS FOR THE TABLE

Crab Salad, Cretan Paste, Sheep Cheese, Eggplant Salad,
Sea Beans, Hibesh, Lakerda, Avocado Tarator,
Sea Bass Bagels, Roasted Herbs

WARM STARTERS

2 BOUILLABAISSE SOUP

French Fish Soup Prepared with a Variety of Fish and Sage Flavor

3 AEGEAN DELIGHT EGGPLANT

Bell Eggplant Stuffed with Mixed Seafood Gratin, with Tomato Sauce

4 FRIED SHRIMP

Spicy Shrimp Cooked in a Pan with Garlic and Butter

5 FRIED SQUID

With Tartar Sauce

SALADS

6 ARUGULA SALAD
With Dried Garlic-Tomato Sheet Sauce and White Cheese Cubes

7 SEASONAL SALAD

Carrot, Radish, Red Cabbage, Spring Onion with Lemon and Olive Oil Sauce

8 GRILLED VEGETABLE SALAD

Grilled Seasonal Vegetables with Greens Flavored with Garlic Yogurt Sauce
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MAIN DISHES

9 GRILLED SEA BREAM
Potatoes Sautéed with Onion and Garlic, with Stonecrop and Butter-lemon Sauce

10 GRILLED SALMON

Grilled Salmon Steak, Sautéed Spinach with Fish, Potato and Mustard Sauce

11 FRIED HADDOCK

Fillet Haddock Cooked in a Pan with Garlic Breadcrumbs, Buttered Potatoes
Flavored with Basil, with Creamy Broccoli and Fresh Spicy Sauce

12 STEAMED FISH

Steamed Fish Prepared with Tomato, Onion, Garlic, Bell Pepper, Potato,
and Black Peppercorns

13 SEA BASS FILLET

Fillet Sea Bass, Potatoes Sautéed with Onion and Garlic, Sautéed Spinach,
with Butter-lemon Sauce

DESSERTS

14 BAKED HALVA
Served Hot with Almond, Coconut and Lemon
15 MASTIC CUSTARD
Custard Prepared with Mastic, with Cherry Sauce
16 QUINCE DESSERT
Quince Dessert Baked in the Oven with Clove and Orange Flavor
17 SEASONAL FRUITS

Sliced Seasonal Fruits
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1 KOSTPROBEN-PLATTE

Pavurya-Salat, zyprischer Mus, Ziegenkése, Auberginen-Salat,
Meeresbohnen, Hibesch, eingelegter Thunfisch,
Avocado in Knoblauchsauce, Seebarsch-Bagel, gerdstete Krauter

WARME VORSPEISEN

2 BUYABEZ FISCHSUPPE

Eine franzésische Fischsuppe mit verschiedenen Fischsorten undzubereitetem Salbei

3 AGAISCHE AUBERGINEN

Gemischter Meeresfriichte-Graten mit Tomatensauce und Auberginen

4 GARNELENPFANNE

Scharfe Garnelen in der Pfanne gebraten mit Knoblauch und Butter

5 TINTENFISCHPFANNE

in Knoblauchsauce

SALATE

6 RUCOLA-SALAT

mit gewlirfelten Fetakdse und in Knoblauchsauce eingelegte
getrockneten Tomaten

7 SALAT DER SAISON

Karotten, Rettich, Rotkohl, Friihlingszwiebeln, Zitronen und Olivensauce

8 GEGRILLTES GEMUSE-SALAT

Gegrilltes GemUse der Saison, Knoblauch-Joghurt-Sauce mit Krdutern verfeinert
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HAUPTSPEISEN

9 GEGRILLTE DORADE
Sautierte Kartoffeln mit Zwiebeln und Knoblauch, mit Steinhain und Butter-Zitronen-Sauce

10 GEGRILLTER LACHS

Gegrillter Lachssteak mit sautiertem Spinat-Fisch-Kartoffeln in Senfsauce

11 SCHELLFISCHPFANNE

Schellfisch in der Pfanne zubereitet mit Knoblauchzwieback, Butterkartoffeln mit
Basilikum verfeinert, Brokkoli und frische Krduter in Sahnesauce

12 DAMPFGEGARTER FISCH

Dampfgegarter Fisch mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, roten Paprika, Kartoffeln
und Pfefferkérnern

13 SEEBARSCHFILET

Seebarschfilet mit sautierte Kartoffeln mit Zwiebeln und Knoblauch, mit Spinat und
Butter-Zitronen-Sauce

DESSERT

14 OFENHELWA
Mandeln, Kokosnussraspeln, heil3 serviert mit Zitrone
15 MASTICHA PUDDING
Pudding mit Masticha zubereitet, mit Sauerkirschsauce
16 QUITTENDESSERT
Im Ofen gebratene Quitten mit Nelken und Orangen
17 OBST DER SAISON

Obst der Saison in Scheiben geschnitten
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1 3AKYCKHA

Canat u3 Kpabos-oTweAbHUKOB, Kputckaa 3akycka, OBeynn coip,
Canat n3 6akrakaHoB, Mopckue 60661, Xnubelwu, \evikepaa,
Tapatop n3 ABakaao, bybank n3 MopcKkoro okyHs,
3aKycka 13 »KapeHHbIX TPaB

FOPAYUE BAIOAA

2 CYT1 BYABE3

OpaHuy3cKkuii peibHBIV Cyn C PasAMYHbIMU BUAGMU PbibbI 1 C 3anaxom Lardpes

3 BAKAAXKAHbI MO ETENCKM

bakara>kHbl B TOMaTHOM CcOyce 3aneqyeHHble C MOPenpoOAyKTamMm

4 CKOPOBOPOAA C KPEBETKAMW

I_opmee KpeBEeTKU, MPUrOTOBAEHHbIE Ha CKOBOpPOoAE C HECHOKOM B
CANBOYHBIM MaCAOM

5 CKOBOPOAA C KAABMAPAMIA

B coyce taptap

CAAATHDI

6 CANAT N3 PYKKOADbI

C 4eCHOYHbIM TOMAaTHbIM COYCOM U KyburKamMu cbipa

7 CE3OHHbBIVI CAAAT

C MOpPKOBbIO, PEAMCOM, KPACHOWM KanyCToM, 3€A€HbIM AYKOM, AUMOHOM 1
COYCOM M3 OAMBKOBOIO MacAa

8 OBOLLHOW CAAAT HA TPUAE

Ce30HHbIe 0BOLLM, MPUTOTOBAEHHbIE Ha FPUAE, C YECHOYHbIM LOryPTOBbIM
COYCOM U 3e€AEHbIO
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OCHOBHbIE BAIOAA

9 MOPCKOW AELLL HA TPUAE
C AyKoM, KapTopereM, 0bXKapeHHbIN C YeCHOKOM, B CAMBOYHOM MacA€ v AMMOHHbIM COYCOM

10 AOCOCb HA TPUAE

Crevik n3 nococa obKapeHHbIN CO LNMHATOM, MPUTrOTOBAEHHBIM Ha rpUAe C
KapTopenem v ropynyHbIM COYCOM

11 CKBOPOAA N3 NMYTACCY

[MpuroToBAreHHOE Ha CKOBOPOAE puAe rnyTaccy C HeCHOYHOM raAreTou, KapToperem
C MacAoM, npunpaBAeHHoe 6a3snAMKOM, CANBOYHOMN OPOKKOAU 1 CBEXKNM
OCTPbIM COYyCOM

12 PbIBA HA MAPY
C noMupaopamMu, AYKOM, HeCHOKOM, KalleHCKUM nepLemM, KapToperem, YepHbIM nepuem

13 OUAE OKYHA

Dure MOPCKOro OKyHA C AYKOM, KapTopereM, 0b:KapeHHOE C HECHOKOM, LUMUHATOM U
CAMBOYHbIM MAaCAOM C AMUMOHHbIM COYCOM

CANAAKUE BAIOAA

14 3ATIEHEHHAA XAABA
[loaaeTca ropAaYeri c MUHAAAEM, KOKOCaMU, AMMOHaMu
15 NYANHI CO BKYCOM AAMAA CAKbI3

ny,A,VIHI', I'IpMI'OTOB/\eHHbIVVI C KanAsamu XeBaTeAbHOM PEe3nHKH,
B COMNpOBOXXAEHWIN BULLIHEBOIO COyCa

16 AECEPT U3 AlBbI
3al'le‘-IeHHbIl;l ,A,ecepT n3 al/VIBbI cO BKycaM rBO3AVKWN N alleAbCUhHa

17 CE3OHHbIE OPYKThI

HapesaHHble ce30HHbIE pPYKTbI
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EGAN

ALESTA VEGAN MENU / ALESTA VEGANES MENU
ALESTA VEGAN MENU / AAECTA BETAHCKOE MEHIO

VEGAN MEZE CESITLERI / VEGANE VORSPEISEN
VEGAN SIDE DISHES / BETAHCKUE 3AKYCKU

OT KAVURMA / KRAUTERBRATEN / ROASTED HERBS / »APKOE 13 3EAEHU
Turp Otu, Ispanak ve Isirgan Otu Kavurmasi, Sarimsakli Vegan Yogurt ile
Rettichskréut, Spinat und Brennnesselbraten mit Veganem Knoblauchjoghurt
Radish, Spinach and Nettle with Garlic Vegan Yoghurt
O6sxapeHbiii Peamc, LLnuHat u Kpanusa ¢ YecHouyHbiM BeraHckum WorypTom

SALATA ALESTA /SALAT ALESTA / SALAD ALESTA / CAAAT AAECTA
Gobek Marul Yapraklari, Roka, Turp Dilimi, Chia Tohumu ve Kuru Domates Sosu ile
Mit Salatblattern, Rucola, Rettichscheibe, Chiasamen und getrockneter Tomatensauce
Vegan Cheddar Sauce, Fried Falafel and Parsley Leaves
Aunctba Canata, Pykkona, NomTuk Peabku, CemeHa Yua W ¢ Coycom ns BareHbix TomaToB

FALAFEL / DANAOEADb
Vegan Chedar Sos, Kizarmis Falafel ve Maydonoz Yapraklari ile
(Frittierte Bratlinge aus zerkleinerten Bohnen oder Kichererbsen, Krautern und Gewdirzen)
Vegane Chedar-Sauce, frittierte Falafel und Petersilienbléatter
Vegan Cheddar Sauce, Fried Falafel and Parsley Leaves
BeraHckun Coyc Yeanep, KapeHoii Qaraperb n Auctba Metpyiuku

AYVA TATLISI / QUITTEN-DESSERT / QUINCE DESSERT / AECEPT N3 A/BbI
Visne Sosunda Pisirilmis, Firin Ayva Tatlisi, Hindistan Cevizi Kremasi ve Kirilmis Antep Fistik ile
Gebackenes Quitten-Dessert in Sauerkirschsauce aus dem Ofen.
Mit Kokosnusscreme und zerstoBenen Pistazien
Baked Quince with Sour cherry Sauce. Served with Coconut Cream and Crumbled Pistachio
Aecept us Anssl B Ayxoske, 3anedyeHHbivt B BuwHesom Coyce. Kokocosbie CAMBKU
n ¢ iameabyeHHbiMU QucTtawKkamu
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